
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

高温の夏でも白未熟粒（しろみじゅくりゅう）

が少ない高品質なお米。 

粒揃いが良く、旨みと甘みが、きわだちます。 

また、いもち病に強く、農薬の使用量が節減

できることも特徴です。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「コシヒカリ」と比較して、「富富富」は炊飯米の遊離アミノ酸含量が多いため、旨みと甘みが強

く感じられます。 

「富富富」は、時間が経ってもほぼ炊飯当日の硬さや粘りのままで、美味しさが保たれます 

                                （富富富ホームページより） 
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