
佐賀県産ひよくもちの特徴 
 

1971年に福岡県にて育成、誕生しました。ヒヨクモチ

の「ヒヨク」は、九州の平坦な肥沃地帯という意味で

す。主に九州で生産されていますが、特に佐賀県産の

ヒヨクモチが有名です。 

 炊いても硬くなりにくいのが特徴で、きめが細かく

粘りのある食感が特徴です。 

佐賀は全国有数のもち米主産地です。 

佐賀で作られているもち米の総称を「佐賀よかもち」としていま

す。「佐賀よかもち」はもち米本来の風味がたっぷりとつまった、

もち米の中のもち米。ひきや粘り、ふくらみも十分で、おもちや

お菓子、あられなどいろんな形で利用されているもち米です。 

 


